
Menus pouvant être modifiés selon les possibilités du marché alimentaire
Restauration Municipale

* Substitution de plat pour les repas sans porc
** POISSON FRAIS

Lundi

Déjeuner Goûter

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

FÉRIÉ

BATAVIA AUX LARDONS (*DÉS DE DINDE) 
NUGGETS
POMMES NOISETTES
MIMOLETTE
ANANAS AU SIROP

GÂTEAU AU
YAOURT MAISON
BANANE 
EAU, SIROP

COLESLAW
BOULETTES DE BŒUF SAUCE TOMATE
PÂTES
CHAUSSÉ AUX MOINES
DANETTE CHOCOLAT

PAIN
NUTELLA EN POT
YAOURT À BOIRE

SOUPE DE CÉLERI AU BOURSIN
SAUTÉ DE VEAU MARENGO
PURÉE DE POMMES DE TERRE
CAPRICE DES DIEUX 
TARTE FINE AUX POMMES

PÉPITO
POIRE
JUS D’ORANGE

SAUCISSON À L’AIL
*ROULADE AUX OLIVES
SAUMON À L’OSEILLE
ÉCRASÉ DE POMMES DE TERRE
ET HARICOTS VERTS
MINI BABYBEL
ORANGE

PAIN 
KIRI 
JUS MULTIVITAMINÉ 

Semaine du 1er au 5 janvier

Janvier
2024
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Menus pouvant être modifiés selon les possibilités du marché alimentaire
Restauration Municipale

* Substitution de plat pour les repas sans porc
** POISSON FRAIS

Lundi

Déjeuner Goûter

Mardi

Mercredi

Jeudi
Végétarien

Vendredi

POTAGE BROCOLIS FROMAGE FONDU
TAJINE D’AGNEAU 
SEMOULE
VELOUTÉ AUX FRUITS
KIWI

PAIN 
BARRE DE
CHOCOLAT 
CLÉMENTINE

POMELOS AU SUCRE
LASAGNES DE SAUMON AUX LÉGUMES
YAOURT NATURE, SUCRE
GALETTE DES ROIS

PAILLE D’OR
YAOURT À BOIRE

ŒUFS MIMOSA À L’AIL
FILET DE POULET À LA JAMAÏCAINE
PURÉE DE HARICOTS VERTS 
CROC LAIT BIO
CLÉMENTINE

PAIN AU LAIT
CONFITURE FRAISE 
EN POT
EAU, SIROP

TARTE 3 FROMAGES
TORTILLAS DE PATATES
TOMATES BIO VINAIGRETTE 
GOUDA BIO
FLAN NAPPÉ CARAMEL

PAIN AU CHOCOLAT
LAIT

POTAGE LENTILLES CORAIL,
CAROTTES LAIT DE COCO
RÔTI DE PORC SAUCE CHARCUTIÈRE
*RÔTI DE DINDE SAUCE CHARCUTIÈRE
POTÉE DE LÉGUMES
SAINT ALBRAY 
FROMAGE BLANC AUX FRUITS BIO

ROULÉ ABRICOT
MAISON 
LAIT AROMATISÉ 
VANILLE

Semaine du 8 au 12 janvier
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Menus pouvant être modifiés selon les possibilités du marché alimentaire
Restauration Municipale

* Substitution de plat pour les repas sans porc
** POISSON FRAIS

Lundi

Déjeuner Goûter

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi
Végétarien

SALADE VERTE SURIMI
HOKI MEUNIÈRE 
ÉPINARDS À LA CRÈME, RIZ
FAISSELLE, MIEL
ANANAS FRAIS 

BN VANILLE
COMPOTE POMME 
SAVEURS BIO
SIROP

SOUPE DE PATATE DOUCE
CARBONNADE FLAMANDE
POMMES DE TERRE VAPEUR
SAMOS 
CHOCOLAT LIÉGEOIS 

CROISSANT
BARRE CHOCOLAT 
LAIT

AVOCAT MAYONNAISE
PORC AU CARAMEL
*SAUTÉ DE VOLAILLE AU CARAMEL
PETIT POIS À LA FRANÇAISE
PETIT LOUIS 
BEIGNET NATURE

PAIN 
NUTELLA EN POT
JUS DE RAISIN

CONCOMBRE BIO VINAIGRETTE BIO
ENDIVES AU JAMBON BÉCHAMEL
*ENDIVES JAMBON DE VOLAILLE BÉCHAMEL
YAOURT NATURE SUCRÉ
ORANGE

BEIGNET
FRAMBOISE
JUS ORANGE

FRIAND FROMAGE
GRATIN DE BUTTERNUT,
POMMES DE TERRE AU CHÈVRE
BRIE PASTEURISÉ À LA COUPE
ÎLE FLOTTANTE CRÈME ANGLAISE 

CÉRÉALES 
LAIT
MIEL

Semaine du 15 au 19 janvier

Janvier
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Menus pouvant être modifiés selon les possibilités du marché alimentaire
Restauration Municipale

* Substitution de plat pour les repas sans porc
** POISSON FRAIS

Lundi

Déjeuner Goûter

Mardi
Végétarien

Mercredi

Jeudi

Vendredi

SALADE ENDIVES FETA
TAJINE POULET
SEMOULE
EDAM BIO
MANDARINE

SALADE FRUITS 
BISCUITS THE LU
SIROP

SALADE HARICOTS VERTS ÉCHALOTE
OMELETTE BIO
CHOUX FLEURS BIO BÉCHAMEL
COULOMMIER 
BROWNIES

CIGARETTES 
DENTELLES 
PETIT SUISSE 
CHOCOLAT
SIROP

PIZZA MARGARITA MAISON
ÉMINCÉ DE BŒUF BOURGUIGNON
POMMES DE TERRE ROSTIS
KIRI BIO
BANANE

PAIN D’ÉPICES 
BEURRE 
LAIT

POTAGE DUBARRY
TARTIFLETTE LARDONS
*TARTIFLETTE DÉS DE VOLAILLE 
SALADE VERTE VINAIGRETTE
PETIT SUISSE AUX FRUITS 
POMME GOLDEN

MADELEINES CŒUR 
CHOCO
YAOURT NATURE
CLÉMENTINE

CAROTTES RÂPÉES VINAIGRETTE
DOS DE COLIN À LA CRÈME DE CITRON
PURÉE DE PANAIS
EMMENTAL BIO
DANETTE VANILLE

QUATRE QUART
MIEL
LAIT FRAISE

Semaine du 22 au 26 janvier
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